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PERCORSO FORMATIVO 

LM/GASTR - Codice corso 31181 - 
 

 

Corsi integrati Anno Sem. CFU 

Bilancio, amministrazione e controllo di gestione I I 6 

Memoria, luoghi e cultura I I 12 

Scienze giuridiche e sociopolitiche I I 6 

Chimica dell’ambiente e valorizzazione delle piante di interesse alimentare I I 6 

Tecnologie enologiche I II 6 

Organizzazione delle aziende del settore Horeca I II 6 

Scienze alimentari e della nutrizione I II 6 

Biologia farmaceutica I II 9 

Ulteriori conoscenze linguistiche – inglese I II 3 

Economia e governance delle filiere agroalimentari II I 6 

Innovazione, qualità e sostenibilità nella filiera del vino e dell’ospitalità II I 6 

Comunicazione in ambito alimentare II II 12 

*A scelta dello studente II II 9 

TOTALE CFU per ESAMI   93 

Stage II I-II 15 

Prova finale II II 12 

TOTALE COMPLESSIVO CFU   120 

 

 

Corsi integrati Anno Sem. CFU 

Bilancio, amministrazione e controllo di gestione I I 6 

Cultura e memoria I I 9 

Scienze giuridiche e sociopolitiche I I 6 

Microbiologia e chimica degli alimenti I I 9 

Food design e packaging per la circular economy I II 6 

Organizzazione delle aziende del settore Horeca I II 6 

Indagini di laboratorio applicate alla ristorazione collettiva I II 6 

Promozione e tutela della salute I II 9 

Ulteriori conoscenze linguistiche - inglese I II 3 

Scienze alimentari e della nutrizione II I 6 

Qualità nei servizi e customer satisfaction II I 6 

Comunicazione in ambito alimentare II II 12 

*A scelta dello studente II II 9 

TOTALE CFU per ESAMI   93 

Stage II I-II 15 

Prova finale II II 12 

TOTALE COMPLESSIVO CFU   120 

*Insegnamenti a scelta dello studente 

Oltre agli insegnamenti obbligatori, il percorso formativo prevede, dal II anno di corso, insegnamenti a scelta dello 

studente per un totale di 9 CFU. Tali insegnamenti, possono essere autonomamente scelti dallo studente all’interno 

di tutta l’offerta formativa dell’Ateneo “Sapienza”, ma devono comunque essere coerenti con gli obiettivi formativi 

di CdS. 

Curriculum 1 – Wine & hospitality management 

Curriculum 2 – Management delle scienze gastronomiche 
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Non è possibile inserire come esame a scelta un esame con la stessa epigrafe, di uno già sostenuto, convalidato da 

altro CL o comunque presente nel proprio percorso. Potranno essere inseriti solo esami di corsi magistrali o esami 

preapprovati dal CAD e visibili sul sistema infostud alla funzione Percorsi formativi. Non potranno essere inseriti 

tra i cfu a scelta crediti da stage, tirocini o laboratori. Le scelte fatte dagli studenti debbono essere sottoposte ad 

approvazione da parte del Consiglio di Corso di Studio dal 1 ottobre 2021 al 20 dicembre 2021. 

 

Procedure e istruzioni 

Accedendo alla propria pagina personale sul sistema INFOSTUD, ogni studente troverà attiva la funzione 

“PERCORSI FORMATIVI” che gli consentirà, di progettare il proprio piano di studio, sia per quanto riguarda il 

Curriculum 1 o il Curriculum 2, sia per quanto riguarda gli esami a scelta libera dello studente, ed infine, di 

sottoporlo all’approvazione del CAD. 

Tra gli esami PREAPPROVATI, per i CURRICULA presenti nel CdS, lo studente troverà nel Percorso formativo 

tra gli esami “a scelta”, esami dei due Curricula costituiti da 9 CFU utili alla presentazione del piano formativo. 

La mancata presentazione del piano di studi impedirà la prenotazione ad esami che non siano previsti come 

obbligatori dal proprio corso di laurea. 

Pertanto, per quanto riguarda gli esami a scelta libera dello studente, la mancata presentazione o la mancata 

approvazione del piano di studi comporterà l’impossibilità di prenotarsi ai relativi appelli d'esame. 

E’ fortemente consigliato individuare esami a scelta per i quali l’orario delle lezioni non si sovrappongono con 

l’orario delle lezioni degli esami obbligatori previsti nel proprio percorso formativo. 

Ai fini dell’individuazione degli esami a scelta libera, si ricorda che tali insegnamenti, che possono essere 

autonomamente scelti dallo studente all’interno di tutta l’offerta formativa dell’ateneo (sia tra gli insegnamenti 

del Curriculum al quale lo studente non è iscritto, sia appartenenti ad un altro qualsiasi corso di laurea magistrale 

dell’Ateneo Sapienza), devono comunque essere coerenti con gli obiettivi formativi del CdS LM/GASTR. 
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PRIMO ANNO I SEMESTRE 

CURRICULUM 1 - Wine & hospitality management 

Codice 

Infostud 

Denominazione insegnamento SSD CFU CFU tot. 

10599058 Bilancio, amministrazione e controllo di gestione SECS-P/07 6 6 

10599059  
Memoria, luoghi e cultura 

M-GGR/01 3  

12 M-STO/01 3 

L-LIN/07 3 

L-LIN/04 3 

10599061 Scienze giuridiche e sociopolitiche M-PSI/03 3 6 

IUS/21 3 

10599062 Chimica dell'ambiente e valorizzazione delle piante di interesse 
alimentare 

BIO/01 3 6 

CHIM/12 3 

 

CURRICULUM 2 - Management delle scienze gastronomiche 

Codice 

Infostud 

Denominazione insegnamento SSD CFU CFU tot. 

10599058 Bilancio, amministrazione e controllo di gestione SECS-P/07 6 6 

10599080  

Cultura e memoria 

M-STO/01 3 9 

L-OR/22 3 

L-LIN/07 3 

10599079 
Scienze giuridiche e sociopolitiche 

SECS-S/03 3 6 

IUS/21 3 

10599128 
Microbiologia e chimica degli alimenti 

CHIM/10 3 9 

AGR/16 6 

 

PRIMO ANNO II SEMESTRE 

CURRICULUM 1 - Wine & hospitality management 

Codice 

Infostud 

Denominazione insegnamento SSD CFU CFU 

tot. 

10599064 Tecnologie enologiche AGR/15 6 6 

10599067 Organizzazione delle aziende del settore HoReCa SECS-P/10 6 6 

10599069 Scienze alimentari e della nutrizione MED/13 3 6 

MED/49 3 

10599071 
Biologia farmaceutica 

BIO/15 3 9 

MED/49 6 

AAF1161 ULTERIORI CONOSCENZE LINGUISTICHE INGLESE 3 3 

Totale CFU I ANNO 60 

 

CURRICULUM 2 - Management delle scienze gastronomiche 

Codice 

Infostud 

Denominazione insegnamento SSD CFU CFU 

tot. 

10599066 Food design e packaging per la circular economy AGR/15 6 6 

10599067 Organizzazione delle aziende del settore HoReCa SECS-P/10 6 6 

10599070 
Indagini di laboratoio applicate alla ristorazione collettiva 

MED/46 3 6 

BIO/10 3 

10599072 Promozione e tutela della salute 
MED/28 3 9 

MED/49 6 

AAF1161 ULTERIORI CONOSCENZE LINGUISTICHE INGLESE 3 3 

Totale CFU I ANNO 60 
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SECONDO ANNO I SEMESTRE 

CURRICULUM 1 - Wine & hospitality management 

Codice 

Infostud 

Denominazione insegnamento SSD CFU CFU 
tot. 

10599073 Economia e Governance delle filiere agroalimentari AGR/01 6 ,   6 

10599076 Innovazione, qualità e sostenibilità nella filiera del vino e 
dell’ospitalità 

SECS-P/13 
6 6 

AAF2120 Stage I / 9 9 

 

CURRICULUM 2 - Management delle scienze gastronomiche 

Codice 

Infostud 

Denominazione insegnamento SSD CFU CFU 

tot. 

10599069 
Scienze alimentari e della nutrizione 

MED/13 3 6 

MED/49 3 

10599075 Qualità nei servizi e customer satisfaction SECS-P/13 6 6 

AAF2120 Stage I / 9 9 

 
 

SECONDO ANNO II SEMESTRE 

CURRICULUM 1 - Wine & hospitality management 

Codice 

Infostud 

Denominazione insegnamento SSD CFU CFU 
tot. 

10599696  
Comunicazione in ambito alimentare 

SPS/08 3 12 

M-STO/04 3 

MED/49 6 

AAF2121 Stage II / 6 6 

AAF1010 Prova finale / 12 12 

/ A scelta dello studente / 9 9 

Totale CFU II ANNO 60 

*a scelta dello studente 9 

PROVA FINALE 12 

TOTALE 120 

 

CURRICULUM 2 - Management delle scienze gastronomiche 

Codice 

Infostud 

Denominazione insegnamento SSD CFU CFU 

tot. 

10599696  
Comunicazione in ambito alimentare 

SPS/08 3  

12 M-STO/04 3 

MED/49 6 

AAF2121 Stage II / 6 6 

AAF1010 Prova finale / 12 12 

/ A scelta dello studente / 9 9 

Totale CFU II ANNO 60 

*a scelta dello studente 9 

PROVA FINALE 12 

TOTALE 120 
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ELENCO DEI DOCENTI DEI CORSI INTEGRATI E RELATIVI COORDINATORI 

CURRICULUM 1 - Wine & hospitality management 

 
 CFU  

Prova 

 

Elenco Docenti 
Coordinatori di 

Corso Integrato Attività formative 
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CURRICULUM 1 - Wine & hospitality management 

I anno – I semestre 

Bilancio, 

amministrazione e 

controllo di gestione 

    
6 

 

Esame 

  

SECS-P/07 
6      Modaffari G. Modaffari 

Giuseppe 

Memoria, luoghi e 
cultura 

     

12 Esame 
 Martinez De 

Carnero Calzada 
Fernando 

M-GGR/01 3      Staniscia B. M-GGR/01  

M-STO/01 3      Longo U. M-STO/01  

L-LIN/07 3      Martinez De Carnero 
Calzada F. L-LIN/07 

 

L-LIN/04 3      Floquet Oreste L-LIN/04  

Scienze giuridiche e 
sociopolitiche 

    
6 Esame 

 Montella 
Giovanna 

M-PSI/03 3      Lucchese F. M-PSI/03  

IUS/21 3      Montella G. IUS/21  

Chimica dell'ambiente 
e valorizzazione delle 
piante di interesse 
alimentare 

    6  
Esame 

  
Fattorini Laura 

BIO/01 3      Fattorini L. BIO/01  

CHIM/12 3      Manetti C. CHIM/12  

I anno – II semestre 

Tecnlogie enologiche     6 Esame  Esti Marco 

AGR/15 6      Esti M. AGR/15  

Organizzazione delle 
aziende del settore 
HoReCa 

    
6 Esame 

 

Braccini Alessio 

SECS-P/10 6      Braccini A. SECS-P/10  

Scienze alimentari e 
della nutrizione 

    6 
Esame 

 
Lenzi Andrea 

MED/13 3      Lenzi A. MED/13  

MED/49 3      Pinto A. MED/49  

Biologia farmaceutica     9 Esame  Serafini Mauro 

BIO/15 3      Serafini M. BIO/15  

MED/49 6      Donini L. MED/49  

Ulteriori conoscenze 

linguistiche 
inglese 

    3 
Esame 

Docente da definire  

II anno – I semestre 
Economia e 
Governance delle 
filiere agroalimentari 

     
Esame 

 Sorrentino 

Alessandro 
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     6    

AGR/01 6      Sorrentino A. AGR/01  

Innovazione, 
qualità e 
sostenibilità 
nella filiera del 
vino e 
dell’ospitalità 

     
 

6 

 

 
Esame 

  

 
Vinci Giuliana 

SECS-P/13 6      Vinci G. SECS-P/13  

STAGE I   9     Donini L.M. 

II anno – II semestre 

Comunicazione in 
ambito 
alimentare 

     

12 Esame 
 

Gavrila Mihaela 

SPS/08 3      Gavrila M. SPS/08  

M-STO/04 3      Donini L.  

MED/49 6      Donini L. MED/49  

A scelta dello studente  9    Esame   

STAGE II   6     Donini L.M. 

PROVA FINALE 12    

 

 

ELENCO DEI DOCENTI DEI CORSI INTEGRATI E RELATIVI COORDINATORI 

CURRICULUM 2 - Management delle scienze gastronomiche 

 
 CFU  

Prova 

 

Elenco Docenti 
Coordinatori di 

Corso Integrato Attività formative 
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CURRICULUM 2 - Management delle scienze gastronomiche 

I anno – I semestre 

Bilancio, 

amministrazione e 

controllo di gestione 

    
6 

 

Esame 

  

SECS-P/07 
6      Modaffari G. Modaffari 

Giuseppe 

Cultura e memoria 
    9 

Esame 
 

Longo Umberto 

M-STO/01 3      Longo U. M-STO/01  

L-OR/22 3      Bruno A. L-OR/22  

L-LIN/07 3      Martinez De Carnero 
Calzada F. L-LIN/07 

 

Scienze giuridiche e 
sociopolitiche 

    
6 Esame 

 
Laureti Tiziana 

SECS-S/03 3      Laureti T. SECS-S/03  

IUS/21 3      Montella G. IUS/21  

Microbiologia e 
chimica degli alimenti 

    
9 Esame 

 Rizzello Carlo 
Giuseppe 

CHIM/10 3      Ingallina C. CHIM/10  

AGR/16 6      Rizzello C.G. AGR/16  

I anno – II semestre 

Food design e     6 Esame   
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packaging per la 
circular economy 

        

AGR/15 6      G. Valentini  

Organizzazione delle 
aziende del settore 
HoReCa 

    6 
Esame 

 
Braccini Alessio 

SECS-P/10 6      Braccini A. SECS-P/10 mutuazione 
Indagini di 
laboratorio applicate 
alla ristorazione 
collettiva 

    
6 

 
Esame 

  
Giusti Anna 

Maria 

MED/46 3      Venneri M. MED/46  

BIO/10 3      Giusti A. BIO/10  

Promozione e tutela 
della salute 

    
9 Esame 

 Donini 
Lorenzo 
Maria 

MED/28 3      Luzzi V. MED/28  

MED/49 6      Donini L. MED/49  

Ulteriori conoscenze 
linguistiche 
inglese 

    
3 Esame 

P. Pietricola  

II anno – I semestre 

Scienze alimentari e 
della nutrizione 

     

6 

 
Esame 

  

Pinto Alessandro 

MED/13 3      Sbardella E. MED/13  

MED/49 3      Pinto A. MED/49  

Qualità nei 
servizi e 
customer 
satisfaction 

     

6 

 

Esame 

 
Ruggieri 

Alessandro 

SECS-P/13 6      Ruggieri A. SECS-P/13  

STAGE I   9     Donini L.M. 

II anno – II semestre 
Comunicazione in 
ambito 
alimentare 

    12 
Esame 

 
Gavrila Mihaela 

SPS/08 3      Gavrila M. SPS/08  

M-STO/04 3      Donini L.  

MED/49 6      Donini L. MED/49  

A scelta dello studente  9       

STAGE II   6     Donini L.M. 

PROVA FINALE 12    

TOTALE CFU II ANNO 60 



MODULISTICA 

CERTIFICAZIONE FREQUENZA DEL CORSO 

NOME E COGNOME _ MATR   
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CURRICULUM 1 - Wine & hospitality management 

 Denominazione Esame A.A. Anno 

di 

corso 

Sem. CFU Firma e Timbro del 

Docente 

Responsabile 

 Bilancio, amministrazione e controllo di 
gstione 

 I I 6  

 Memoria, luoghi e cultura  I I 12  

 Scienze giuridiche e sociopolitiche  I I 6  

 Chimica dell'ambiente e valorizzazione delle 

piante di interesse alimentare 

 I I 6  

 
Tecnologie enologiche 

 I II 6  

 Organizzazione delle aziende del settore 

HoReCa 

 I II 6  

 Scienze alimentari e della nutrizione  I II 6  

 
Biologia farmaceutica 

 I II 9  

 
Ulteriori conosenze linguistiche 

 I II 3  

 Economia e Governance delle filiere 
agroalimentari 

 II I 6  

 Innovazione, qualità e sostenibilità nella filiera 
del vino e dell’ospitalità 

 II I 6  

 Comunicazione in ambito alimentare  II II 12  

 A scelta dello studente  II II 9  

 

 

 

 
NB: La presente certificazione non ha valore formale, avendo valore legale la registrazione sul verbale d’esame. 



MODULISTICA 

CERTIFICAZIONE FREQUENZA DEL CORSO 

NOME E COGNOME _ MATR   
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CURRICULUM 2 - Management delle scienze gastronomiche 
 

Denominazione Esame A.A. Anno Sem. CFU Firma e Timbro del 

Docente 

Responsabile 

Bilancio, amministrazione e controllo di gestione  I I 6  

Cultura e memoria 
 I I 9  

Scienze giuridiche e sociopolitiche 
 I I 6  

Microbiologia e chimica degli alimenti 
 I I 9  

Food design e packaging per la circular economy  I II 6  

Organizzazione delle aziende del settore HoReCa  I II 6  

Indagini di laboratoio applicate alla ristorazione 
collettiva 

 I II 6  

Ulteriori conoscenze linguistiche 
 I II 3  

Promozione e tutela della salute 
 I II 9  

Scienze alimentari e della nutrizione  II I 6  

Qualità nei servizi e customer satisfaction  II I 6  

Comunicazione in ambito alimentare  II II 12  

A scelta dello studente 
 II II 9  

NB: La presente certificazione non ha valore formale, avendo valore legale la registrazione sul verbale d’esame. 
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ATTESTAZIONE DELLE ATTIVITA’ DI STAGE 

 

NOME E COGNOME _ MATR _   

 

 

 

CURRICULUM 1 - Wine & hospitality management 

Codice Infostud Tipologia CFU Sede/Struttura di 

svolgimento 

Data del 

periodo di 
svolgimento 

Firma e Timbro 

Docente Responsabile 

 
AAF2120 

Stage I 9    

 
AAF2121 

Stage II 6    

 

 

 

 

ATTESTAZIONE DELLE ATTIVITA’ DI STAGE 

 

NOME E COGNOME _ MATR _   

 

 

 

CURRICULUM 2 - Management delle scienze gastronomiche 

Codice Infostud Tipologia CFU Sede/Struttura di 

svolgimento 

Data del 

periodo di 
svolgimento 

Firma e Timbro 

Docente Responsabile 

 
AAF2120 

STAGE I 9    

 
AAF2121 

STAGE II 6    
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Corso di Laurea Magistrale in “Management delle scienze gastronomiche per il benessere” 

 
 

INTERNATO PER LA TESI DI LAUREA 

(Preparazione della Prova Finale) 

 

 
 

Io sottoscritto/a Matr. anno di corso A.A.   
 

CHIEDE 
 

L’Internato ai fini della tesi presso    
 

Argomento    

 

 

 

 

 
 

CFU 

 

 
Assegnato il / /  

 

 
Relatore Prof. S.S.D.   

(Firma e Timbro) 

 

 

 

Correlatore Prof.: (eventuale)                                                                                                                             

(Firma e Timbro) 

 

 
 

Direttore del Dipartimento Prof.   

(Firma e Timbro) 

 

 
 

(firma leggibile dello studente) 

 
 

Roma,    
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Modello di richiesta di autorizzazione per poter svolgere la tesi presso strutture diverse da quelle in cui insiste 

il CdS in Management delle scienze gastronomiche per il benessere 
 

Al Coordinatore del CdS in “Management     delle Scienze Gastronomiche per il Benessere” 

Prof. Lorenzo M. Donini 

 
Il sottoscritto/a      

residente a iscritto/a al anno del CdS “Management delle scienze gastronomiche per 

il benessere”, matr.  chiede di poter frequentare la seguente Istituzione. 

 

nel Reparto/Laboratorio di: 

 

diretto dal Dott./Prof.: 

 

ai fini della elaborazione della Tesi di Laurea dal titolo: 

 

 

Relatore Prof.:   

Correlatore (eventuale):                                                                                                                                         

Dipartimento di:    

Roma,      

(firma leggibile dello studente) 

Il Responsabile della struttura 

che accetta lo studente per la 

frequenza 

Il Relatore della Tesi Il Coordinatore del CdS 

LM-GASTR 

Visto, si approva Visto, si approva Visto, si approva 
(Timbro) (Timbro) (Timbro) 

 
Visto, si approva 

Il Preside della Facoltà di Medicina e Odontoiatria 

Sapienza Università di Roma 

(in caso di Relatore di altra Facoltà) 

Visto, si approva 

Il Preside della Facoltà di Farmacia e Medicina 
Sapienza Università di Roma 

(in caso di Relatore di altra Facoltà) 

Visto, si approva 

Direttore DEIM – Università della Tuscia di 

Viterbo Prof.     

(in caso di Relatore di altra Facoltà) 


